
    Prix net en euro, service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à

consommer avec modération.
La liste des allergènes est à votre disposition
sur demande auprès de l'accueil du restaurant.



FAIT MAISON                      PLAT VÉGÉTARIEN

NOS MENUS MIDIS
Pour des midis savoureuses & gourmands

MENU MIDI LE 15 À 18,50€
ENTRÉE + PLAT + CAFÉ OU PLAT+ DESSERT+CAFÉ

Photo non contractuelle

MENU MIDI EXPRESS À 13,90€
PLAT + CAFÉ

Suggestion du moment OU
Supreme de poulet au jus OU

Fish & Chips OU
Rigatoni sauce Arriabbita

Café

PHOTO NON CONTRACTUELLE

Terrine maison OU
Saint Marcellin rôti , salade et toasts OU

Entrée du Chef  

Suggestion du moment OU
Suprême de poulet au jus OU

Fish & Chips OU
Rigatoni sauce Arriabbita

Dessert au choix sur ardoise

PHOTO NON CONTRACTUELLE



FAIT MAISON                      PLAT VÉGÉTARIEN

Photo non contractuelle

FAIT MAISON                      PLAT VÉGÉTARIEN

Photo non contractuellePHOTO NON CONTRACTUELLE
Photo non contractuePHOTO NON CONTRACTUELFAIT MAISON                      PLAT VÉGÉTARIEN

Terrine maison OU
Saint Marcellin rôti , salade et toasts OU

Entrée du Chef  

Suggestion du moment OU
Suprême de poulet au jus OU

Fish & Chips OU
Rigatoni sauce Arriabbita

Dessert au choix sur ardoise

Photo non contractuelle

NOS MENUS SOIRS
Des alliances savoureuses & gourmandes

MENU ESSENTIEL / 21 € 
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

PHOTO NON CONTRACTUELLE

MENU GOURMAND  / 26 € 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT



NOS ENTRÉES
Le prologue gourmand de votre repas

Planche de charcuterie ............................................................................15,00€

Planche de fromages ................................................................................15,00€

Planche mixte ...........................................................................................16,50€

À PARTAGER

POUR SE FAIRE PLAISIR
Saint Marcellin rôti , salade et toasts.........................................................7,50€

Terrine maison ............................................................................................7,50€ 

Entrée du Chef ............................................................................................7,50€ 

Petite salade Lyonnaise...............................................................................8,00€ 

NOS PLATS
Des plats simples, mais tellement délicieux

Salade Lyonnaise......................................................................................16,00€

Salade verte, lardons, croutons, œuf poché  

Fish & Chips ..............................................................................................15,00€
accompagné de frites et salade verte, sauce tartare

Mi-cuit de thon..........................................................................................17,00€
Et ses légumes

Rigatoni sauce Arrabbiata........................................................................15,00€ 
Copeaux de grana padano 

Suggestion du moment ............................................................................15,00€
Préparée avec Amour par notre Chef, Xavier

Bavette grillée ..........................................................................................17,00€
accompagnée de frites et salade, sauce du moment

L’incontournable Entrecôte 250 gr .........................................................23,00€
frites et salade , beurre maître hôtel

Suprême de poulet....................................................................................15,00€
Avec son jus et sa ratatouille



Vin blanc (12cl) ...................................4€
+ crème de mûre ou pêche de vigne Cartron

Whisky J&B rare (4cl) ..........................6€

Whisky Aberlour (4cl) .........................7€

Whisky Chivas 12ans (4cl) ..................9€

Whisky Jack Daniel (4cl) .....................8€

Whisky Captain Morgan spiced (4cl)...7€

APÉRITIF
Ricard (2cl) .............................4€

Pastis (2cl) ..............................4€

Gin Gibson's (4cl) ...................7€

Vodka Absolut (4cl) ................7€

Porto Graham's (6cl) ..............5€

Martini Rosso / Bianco (5cl) ..5€

Don Papa Baroko ............................8,90€

Diplomatico Mantuano ...................8,90€

Zacapa ..........................................10,90€

HSE Black Sheriff ............................8,90€

Pacto Navio .....................................8,90€

Havana Club 3 ans .........................6,50€

RHUMS (4CL)
Secha Silva .........................8,90€

Clément vieux agricole ......8,90€

Kraken black spiced ..........8,90€

Arrangé Rivière de Mât ..........6€
parfum au choix

Bumbu X0 ..........................8,90€

Calvados Drouin, 5 ans d’âge .............7€

Cognac Courvoisier VSOP ...................7€

Get 27 ..................................................7€

Get 31 ..................................................7€

Baileys Irish Cream .............................7€

DIGESTIFS (4CL)
Eau de vie poire williams ........7€

Eau de vie mirabelle ................7€

Génépi .....................................7€

Chartreuse verte .....................8€

Grimbergen ...................................................................................................... 6€
blonde, blanche, rouge, double ambrée

Pietra Rosso ......................................................................................................6€
 bière ambrée corse

Desperados .......................................................................................................6€

1664 0.0 (sans alcool) .....................................................................................6€  

BIÈRES BOUTEILLE (33CL)



 WOKS
Un mariage croustillant et wokquement délicieux à découvrir

Wok au poulet .......................................................................................... 16,00€
nouilles sautées aux légumes, émincés de poulet mariné, sésame

Wok aux crevettes ....................................................................................17,00€ 
nouilles sautées aux légumes, queues de crevettes marinées, sésame

Wok aux légumes .....................................................................................15,00€
nouilles sautées aux légumes, sésame

LES WOKS 
Wok’n’roll, la magie au bout des baguettes...

Dessert au choix sur l’ardoise ....................................................................8,00€
préparé avec amour par notre Chef Xavier

Faisselle de fromage blanc .........................................................................6,00€
nature, miel ou coulis de fruits rouges

NOS DESSERTS
Parce que la gourmandise, ça fait toujours du bien



NOS SOFTS
Boisson en 25cl ................................................................................................4€
Sprite, Orangina, Schweppes Tonic, Schweppes Agrum’, Jus de fruits Granini, Nectars de
fruits Granini, Jus de tomate Granini, Fuze Tea Pêche, Fanta Orange

Boisson en 33cl ................................................................................................4€ 
Perrier, Coca Cola, Coca Cola sans sucre  

Ristretto .....................................2€

Allongé .......................................2€

Expresso / Décaféiné ................2€

Double expresso ........................3€

LA CAFÉTERIE 

Vittel (50cl) ......................................................................................................4€

Vittel (1L) .........................................................................................................5€

San Pellegrino (50cl) .......................................................................................4€

San Pellegrino (1L) ..........................................................................................5€

EAUX

1664 .............................................................4.10€ (25cl)               7,10€ (50cl)

Ninkasi du moment.......................................4,60€ (25cl)               7,60€ (50cl)

Supplément Picon : 0,90€

BIÈRES PRESSION

Infusion .......................................3€

Thé ..............................................3€

Santé et gourmandise, à votre table!


